
 

Chef’s Table 5 

 

***AMUSE*** 
Tandoori Chicken Wings and Apple Chutney  

鶏手羽のタンドーリ風味りんごのチャツネ添え 

 

 

***APPETIZER*** 
お好きなものをお 1つお選びください 

 

Mata Air Café Assorted 6 kinds of Appetizer 
Rolled Chicken, Risotto Crocket, Marinated Salmon, Tuna Yakijime, Avocado Prawn, Palma ham & Papaya 

前菜 6種の盛り合わせプレート 

Avocado and Prawn Salad with Orange Sauce 
海老とアボカドのサラダ仕立て オレンジソース添え 

Tuna YAKISHIME with Wasabi Soy Sauce and Organic Salad 
鮪の焼き〆わさび醤油風味オーガニック野菜添え 

Sautéed Foie-gras and Daikon with Black Pepper Sauce 

フォアグラのソテー大根添え黒胡椒ソース 

 

***SOUP*** 
Warm Mushroom Soup   
温かいマッシュルームスープ 

 

 

***MAIN COURSE*** 
メインコースよりお好きなものをお 1つお選びください 

  
 Sautéed Salmon with Hot Olive Oil and Capper Sauce  
サーモンソテー温かいオリーブオイルとケッパーソース添え 

Sautéed White Fish with White Cream Sauce Aroma of Dill 
白身魚のソテー ライムとディルのクリームソース 

Sautéed Pork Chop with Tropical Fruity Demi grace Sauce 
 骨付きポークのソテー フルーティーデミグラスソース 

Grilled Australian Beef Sirloin Steak Mushroom Sauce and Wasabi Cream 
オーストラリア牛サーロインステーキ マッシュルームソースわさびクリーム添え 

Fried Lobster with Parmesan Cheese Basket Red Curry Sauce 
パルメザンチーズのバスケット入りロブスターフライ、赤カレーのソース 

 

 

***DESSERT*** 

Assorted Dessert of Chef’s Table  

シェフスペシャルデザート 

 

 


